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Chicche dellaw Nonnav
IngredientlUper 8 persone:
Perlachwdw

800 gv dipatote
- 500 g difowinatipo-“0”
- 250 g di spinaci
- 250 gr diricottn frescov
- 1 tworlo-d'uovo-
- saleq.b

150 gr di Paumigiono-Reggiono-dis 30 mesi
PWJ/SW

- cipollay, buwvo; pannay, passatow dio pomodoro; salviav q.b- sale q.b-

Preparagione

Per le:Chicche

Dopo-essere lessate; sbucciate le patate e passarle nel passoverdwin. Lessate gl spinaci
sminuggandoli funemente: Impostote gl spinaci, le patote ancorow calde e lav ricottov
precedentemente passatin o setnccio; aggiungele lofowina ed amalgamadte fino-ad ottenere un
impasto- unifornme:.

Cospougete i tuglieve con w leggero-strato-di fowinay, quindiy ouvotolate piccole porgioni
cutavl o

Per il Sugo-
Soffriggete la cipolla tugliatou finemente; law passatov dio pomodoro; d bunvo; lavpoannar dow cucinaw e/
lov salviay, inv altermativay, condive covw gorgongolow e noci o-porcini e panna.

Cuocere itortell inv acquar bollente e condire a placimento- con ragiv av piacimento-obpuire
conditeli con buno-fuso-e Parmigiono-Reggiono-

Cwiiositiv

Le chicche dellaw nonnay, sono-un piatto-antico-dello tradigione contadino piacentinay dio
quando-law gente poverny, siv sfoumawvaw covy U prod ottt poverl e quindis s ingegrnowa bex crecues
pletange e gustt diversi. Devivatt dagli gnocchio con Vaggiuntow di spinaci e ricottoy, i giomo-
evouno-verdiy perché av disposigione cerano-gli spinaci (madfolty), wn altro-exano- rossi o-giadliy
perché cevouno- i pomodort o-lav gucca.



