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TORTELLI DI ZUCCA FATTI A MANO
INGREDIENTI PASTA: farina tipo 00, semola 37%, uova pastorizzate.

RIPIENO: zucca 36%, parmigiano reggiano, mostarda, pangrattato, 
amaretti, uova, sale. 

Senza conservanti ne coloranti.

 INCARTO E IMBALLO
Confezioni da n° 30 Tortelli;
- contenitori in Optipack;
- dimensioni mm 190x190x65;
- pezzi per imballo 4 conf. da n°30 tortelli.

Confezioni da n° 250 tortelli;
Scatole in cartone ondulato conformi UNI EN ISO 9001:2000
con sacchetto interno a norma per alimenti:
- dimensioni int. mm 196x276x174.

Dimensioni cartoni: 
- scatola rettangolare: cm 27,5x20x19.

CONSERVAZIONE A temperatura uguale o inferiore a -18° (o temperatura non inferiore 
a -18°).
Consumare entro la data prevista indicata sulla confezione.
Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato.

DURATA DEL PRODOTTO 12 mesi (se non si interrompe la catena del freddo).

CODICE PRODOTTO CONFEZIONE DA 250 TORTELLI: TOR-ZUC-CAS-NR 
CONFEZIONE DA 30 TORTELLI: TOR-ZUC-CAS-VAS-NR

DESCRIZIONE CONFEZIONE DA 250 TORTELLI DI ZUCCA CASERECCI                250  Pz. 
CONFEZIONE DA 30 TORTELLI DI ZUCCA FATTI A MANO             30  Pz. 

CODICE EAN CONFEZIONE DA 250 Pz.: non disponibile
CONFEZIONE DA 30 Pz.: non disponibile

IMMAGINE

    


